
I Iриrсаз JVo 231

(),г 20.0В. 2а26 I".

((О работе IIиIIIеб"тIока в 2026 202, 7у.лебttошд году)).

R tlс:rях осущестI]JIения эффективlrой леятельнооти, конIроJIя за качеством приI,оI]оRJIеIIия

пиIци, соблюдеltия технологических и санитарных ]{орм на пипIеблоке MIj /IOY.
руItоволстRуясь санитарно-эпидемиоJIогическими правилами и пормами СанIIи[{

2.З12.4.З590-20 "Саtrитарно-эпиllемиологические требоваtrия к орI,аIIизаIIии

обrrlественноl,о питаIlия населения" с изменениями и лополнеIIиями. IIостанов_rIением

гJIавного госу/{арствеIlного саI{итарного врача РФ от 02.06. 2026 го/dа N 19 (Об

утверxglении саIIитарных правил CIl 2.4.2.428З ^26 <Санитарно*эtIи/lемиоJIогические

требовапия к оргаIIизаI{иям воспитания и обучеЕия, от/{ыха и оз/IороRJIеtrия детей и

моJIоJ],сжи)), , и Уставом MI] ЛОУ

ГIРИкАЗЫI]АIо:

1. Создать комиссию Ilo контролIо за организаIIией питаIтия в составе: Кудиrlова 'I'.I,i.-

завеllуIоIций MIi l{OY

I':tаllыtпева I'.M.- мелициIIская сестра

Овчиlrrrикова О.В,- заместитель заRедуюцего по АХЧ.

Сивакова IO.B. " старший воспитатель

Ijесмельцева I,I.A.- восIIитатеJIь;

'I'apaTl 11.IO. педагог-психолог

IIlepeMeTbeBa Л.А...- llредсе/{атель УправJ]яIопIего Совета /{ОУ

1.1. Комrиссии IтостояIIIIо осуIцествJIять контроль за организацией I7итаilия в MIj iIOY,
преIIставJIятт, отчёт на произволственIIых совеIIIаниях.

2. /Iовоitи,гl, /{о сведеI{ия повара результаты бракераrкпой комиссl4и IIо качеству
приготовJIсlIия lIипIи с полrIисыо об ознакомлеIIии.

З. Замес,гитеJIIо заве/IуюIцеI,о по АХЧ:

З.1. Осушlеств.llять закуIrку продуктов питания, ооблтодая lIерсчснь рекомсIIлуемьiх
IIродуктоI}, согласно Саrr ПИН, ,IIостоянЕо.

З.2. [lриём мяоllой lIроl{укции 1rроводить только при нzшичии.лёткой шеrIа,ги и
сср,гисРикаl]а каllества Ilро/lукции, втак же в IIрисутстврII,I завеllуюIIIего, rToBa]]a.

З.3. llро.тrукты I]ыl(авагь JIично, согJIасно менlо-требоваI{Llю IIа следуюIций деtlь ло 16.00

Kа)K/IOI,O лI{я -,IIос,гояtl}tо.



3.4. CTpo1,o еледить за :]акры,гием складов в течеrrии рабочего вреI\,тсIIи, IIс /Iопускать
нахож/IеIIия постороIших JIиц и со,груднrIков на пищеблоке и в скJIадских помеlцениях-

постояцно.

4. fIоварам:

4.1. Строго lrроизво/dить закладку ilpoityкToB coI,JIacHo менtо-требоваIl4tо и вь]ла]IIJьiNI

rIролуктам 
,

4.2. IJe /lolIycкaTb I{ахождепию сотрулItиков или IIосторонних лиIl I{аj'Iтитllсб:Iоке бсз
crlcl{ollcж/lы, IIе выlIавать IIищу мла/lIпим восIIита,гелям без спецодеж/lы. 

.

4.3. Ilc /{опускать }IахожIIеIIия постороItних JIиц и сотруl1IIиков (кромс LIJielIoB

бракераiкной комиссии) на пищеблоке -постояI{но.

4.4, Строго соблюдать IIравиJIа технологической обработки проlIуктоR и lIриI,отовления
IIиIци.

4.5. Свосвременно IIoJIyLIaTb lлеобходип,rыс шро/]укты Ilo Meнto ToLlIIo rlo вссу IIo/I poClILIci,,

ТIЦа'ГеJII)IIО IIРОВеРЯТЬ ИХ КачССтво, I{e /lопускать исIIоJIьзоваIIие IIри их ма:tейlпих
признаках порчи.

4.6. ЕжеztневIIо оставJIять суточную пробу готовых продуктов coBMecTI{o с ме2lсестрой.

4.7. I]ыставJIять коI{трольiIос блlодо Ita рilJдачу.

4.8. Соблюдать график выдачи готовой пиIци на групIIы в соответствии с tлормой,

coI,JIacHo возрасту и коJIичеству летей в Iруппе.

4.9. Отходы IIиIIdевых про/Iуктов (скорrrупа яиII, баtтки, остатки от rтсрсрабо,гки рыбы, л{яса

и /{р.) сохранять llo конца рабочего дttя.

4.1 0. Ilомеп{ецие lrиrцеб:rока содержать в образцовой чистоте, согJIасIIо графику 1,борки,
соб.lпо.ца,гь санитарные правила.

4. i 1 . Своевременно прохо/{ить медртIIиIIский осмотр.

4.\2. }IеукосIIитеJIыIо соб:rrодать правила вIIутреннего 1ру/lового расrlоряl{ка,
/]оJI)IсIIосI]IIую инструкцию, иI{струкцию по охране труда и инструкциiо IIо рабо,ге с

оборулованисм.

4.13. l]озложить rla rloBapa oTBeTcTI]eIIIIocTb за качество IIриготоI]JIания IIиIIIи, са}Iи,гарIiое

состояцис rrиrrlеб:rока, coxpaIlHocTb иIIвеIIтаря.

5. IJозлолIитL ответствеIIIIость на зам. заIrедуюtцеI,о IIо АХЧ ОвчиIIникову ().I]. 
:

5.1. Разработку 10*днсвтlого MeHIo на основе примерного с учётом сРизио:lоI,ических
ttо,гребносr:ей де,гей в IIиLllевых BeIIIecTBax и нормах IIитания.

5.2. О KoI{TpoJIe Irад закладкой продуктов питания IIовара.

5.3. EirteztHeBIloe выI]еIJ]иваIIие в уголке дJIя родите:rей Metlto в ка>rt7lой возрас,пrой I,руrтпе.



5.4. Составлетrие еrttедIlевноI,о менlо-требования устаrrовленного образrtа с учётом
состояния злоровья детей" с указаFIием выхода блюда дJIя разного Rозраста.

5.5. Организацию замеIIы продуктов IIа равноценные IIо cocTaByr в соответствии с

таб;tицей замеIIы шpolIyKToB IIри отсутствии осIIовI{ых про/Iуктов,

5.6. Коrrтроль прави:rьrrой куJIиIIарной обработки про/dуктов, выхода б;trоzt и вкусовых
качеств IIиtци.

5.]. IIрове:tеllие С-витаминизаIIиI,I TpeTbeгo блюда Helrocpe/IcTBel{Ho llepc/l раз2lа.tей
(весна-осеtlь).

5.8. KoH,rpoJIb IIравиJIыIости храIIения и со6;rюления срока реализации шродукта.

5.9. Снятие пробы и записи в специаJIьном журнале бракеража I"отовых б.пю7д, оIIенки

готовых блтол и разрешеIIие к их вьlдачи.

6. Ежедневный забор суточной пробы готовой пролукции и правильное её хранение.

6.1. Еrкемесячный подсчёт ингредиентов и калорийности пишIи по накопителытой
бухгалтерской ведомости.

б.2. Ведение контроля санитарного состояния пищеблока, его оборудоваI{ия, инвентаря,
их хранение, маркировка и правильное иопользоваIIие по назначению, их обработка.

7. Контроль исполнения даIIного приказа оставляю за собой.

Заве/{уrощий .Ij.Ку/{иI{оRа

(] Irpllr( i\4 озI{акоN,{JIе}Iы]

I-:tаllыIIIеRа r'.N4.
WикоRаО.В.

*TapaTrE.IO.
i.ЩeNleTbeBa Е.л.

БеспдсJIьI{еRа I {.А.


